
SOMMAR PÅ MATKULTUR 

SMÅ RÄTTER 
 
Vietnamesisk Toast  75:- 
Fransk-vietnamesisk ingefärskryddad färs på 
tigerräkor och fläsk serveras med pikant 
gurksallad. 

 

Solöga  71:- 
Traditionell rätt i ny tappning; matjesill i 
sällskap med röd lök, saltgurka och pocherat 
ägg. Vi toppar med strössel på smörrostad 
kavring.  

 

Friterad fårost i degknyte  73:- 
I sällskap med en citrondressad carpaccio på 
säsongens rödbetor. 

 

Nippon torsk  95:- 
Sesamgravad torskrygg med mango och 
cilantropärlor. 

 

MELLANRÄTTER 
 

Cajunsotad biff 119:- 
Samsas med machoblackbean sås, rostad 
tomat och cheddar på stekt levainbröd. 

 

Ching Ming Popiah 111:- 
Öppen rismjölscrepe fylld med marinerad tofu, 
sallad, örter och nötter. Doppsås på lime, chili 
och mynta. 

 

Warak Sultana 115:- 
Lammfärs kryddad med mynta, spiskummin 
och biberi grillad i vinblad. Sallad på 
moghrabia, saffran och druvor, sumak, samt 
ajo blanco. 

 

Sommarsallad 127:- 
Varmrökt lax, sparris och jordgubbar. 
Krutonger och citrusmayonnäs toppar. 

STORA RÄTTER 
 
Country Style Chicken 195:- 
Tranbärsglacerad majskyckling serverar vi med 
syltad svartrot, friterad potatisboll och 
kryddrostade nötter. 

 

Atlanttorsk och tigerräkor 231:- 
Spettad torsk och räkor med sallad på 
kronärtsskocka, rostade oliver, nypotatis och 
gremolata. 

 

Sawoyklädd Tryffelrisotto  187:- 
Krämig risotto med smak av vit tryffel, bakad i 
sawoyblad med tomatbuljong och örter. 

 

Biff Sichuan 219:- 
Rostbiff marinerad i svart vinäger, stjärnanis 
och sichuanpeppar på wokad pak choi och 
vargbär, chilimarinerad potatis i öppen 
vårrulle, samt bang-bang dressing. 

 

TILLBEHÖR 
 
Pommes frites med aioli. 49:- 
 

Grön sallad på avokado, pistasch-
nötter och sauce vert. 53:- 

 
BARNMENY 
 
Lammfärsspett med moghrabia 
och yoghurt. 69:- 
 
Liten biff med pommes frites och 
aioli. 73:- 
 
Vaniljglass med chokladsås. 29:- 



 
SÖTA RÄTTER 
 
Smultronpannacotta 83:- 
 
Jordgubbs och 
rabarbercheesecake 87:- 
Dryckestips: Le Colombare 75:- 

 
Bomba de chocolate 85:- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Späckad med hallon. 
Dryckestips: Cambell´s Muscat  75:- 
 

Citronsorbet  93:- 
toppad med mousserande vin och jordgubbar. 

 

Dagens Tryffel 25:- 
 


